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االتعديلا تالإصدار ات و سجل لوثيق ةعل ى
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جديد -الإصدار الأو ل المنتجاتعل ىقسم الر قابة  2022سبتمب ر  23 1

المنتجاتعل ىقسم الر قابة  2024يولي و  15 2

دب ي  إ ضافة الشعار الجدي د لك لا • بلدي ة م ن

دبي  .وحكوم ة

 3.10و 3.9و 3.8رق م بن د إ ضافة  •

 .المسؤوليات ( 3)إزالة ف صل رق م •

البن د • ف ي الحرار ة درجا ت  3.5.2رق م تعدي ل

    .الغذاءسلا مة ن ظامحس ب 

ف ي • جدي د مرج ع  4.1رق مالبن دإضاف ة
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ال هدف من الدلي ل 1

دبي امار ة ف ي والسلام ة الصح ة بمتطلبا ت الاستهلاكي ة الموا د تخزي ن مؤسسا ت جمي ع التزا م  .ضما ن

منع انتشار مسببا ت و من التلوث المحتمل والضررلحماي تهاتصمي م مرافق النقل وإدار تها المنتجات وضما ن سلام ة 

الأمراض  أو ظرو ف نموها.

المج ال 2

المخاز ن   ذل ك ف ي بم ا الاستهلاكي ة المنتجا ت وتخزي ن تداو ل مؤسسا ت جمي ع عل ى والسلام ة الصح ة متطلبا ت تطب ق

دبي ، إمار ة ف ي اللوجستي ة الخدما ت تشمل عل ى سبيل المثال لا الحص ر:وال تيومستودعا ت

مستحضرات التجمي ل والعناية الشخصي ة •

ا لعطور •

المكملات الصحي ة •

مضادات الجراثي م •

المنظفا ت  •

ألعاب الأطفا ل •

الأجهز ة الك هربائي ة •

المنسوجا ت  •

منتجات العناية الشخصي ة  •

أجهز ة التبغ الإلكتروني ة وملحقا تها •

المعتمد ة أو أي من تج آ خر يت م تصنيف ه  • العم ل وسياسا ت لأنظم ة وفق ً ا المستقب ل ف ي واستخدام ه

الاشتراطا ت 3

التزا م إدار ة المن شأة : 3.1

 .توفير  لافتات ولوحات إرشادية منا سبة " مو اطن الخطر ، أماكن معدات السلامة ، مخارج الطوارئ ...إلخ" •

التجارية ، أرقام التواصل ...إ لخ"توفير معلوما ت المنشأ ة بصور ة واضحة "اسم المنشأة ، الرخ صة  •

التخزين .مسؤو لتو فر ش خص  • منطق ة ف ي والسلام ة الصح ة إجراءا ت إدار ة بكيفي ة كافي ة دراي ة عل ى

والخرو ج   • الدخو ل ل عملية اللا زمة  الرقاب ة  لفر ض المنا سب  الن ظام ووض ع  المخاز ن  دا خل  المخت صين  غ ير  دخو ل  من ع 

 .للمخازن لل حفظ الآ من ب ها
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ومناسب للمو ظفين .توفير  زي نظي ف  •

الحفاظ عل ى النظافة الشخصية الجيد ة من قبل جمي ع الموظفين . •

للطعا م والشر اب بشكل مناس ب داخل منطقة التخزين .محدد ةتخصيص منا طق •

التخزين . • منطق ة ف ي ومناسب ة مغطا ة نفايا ت صنادي ق توفي ر

توفير مصدر مناسب للميا ه ومرفق الصرف الص حي . •

بطريق ة   • منه ا التخل ص ويج ب كم ا المنتجا ت باق ي ع ن منفص ل بشك ل الفاسد ة الصلاحي ة و/أ و المنتهي ة المنتجا ت تخزي ن

 ومنظمة . آمنة

التخزين . • منطق ة ف ي المناسب ة والمراحي ض الأيد ي غس ل مراف ق توفي ر

 .الاستيعابيةالت قيد بالسعة الحقيقية للمخزن وعدم تك دس الموا د المخزن ة ب ه بما يفو ق طاقته •

المخزن . • ف ي الحواد ث لمن ع المهني ة السلام ة بروتوكولا ت اتبا ع

القي ام بالإجراءات التص حيحية والوقائية لتجنب المشكلات التشغيلية . •

الإرشادا ت . • لهذ ه وفقا ً يعم ل المخز ن أ ن م ن الت أك د

 تصميم موقع التخز ين 3.2

أ و • أ و الخرسان ة  بالطو ب  ا لصلببنا ء المخز ن  وتخز ين  الحدي د  ب نقل البنا ء بح جم وتصمي م مناسبي ن للسما ح  وأ ن يكو ن 

بالقي ام بالتشغيل الصح ي والتنظي ف والصيانة المناسبة . وللسما ح المنت جات دون عوائق ،

 تصميم وإنشا ء الأرضيا ت والجدرا ن والأسق ف / الأسق ف المعلق ة كأسط ح ن اعمة سهلة التنظي ف  •

جيدة . حال ة وف ي نظيف ة تبق ى وأ ن

ا لمبنى )على سبيل المثال : الأسق ف   تصميم وإنشا ء سق ف وسط ح  • ا لمبنى بطر يقة تق لل م ن در جة الحرارة  المحيطة  داخل

المصنو عة من الأسبستوس غ ير مسمو ح ب ها( .

كثر من مخر ج واحد إقامة • وأ ن يكون للمخز ن أ  .ك افة منشآ ت المخازن م ن مواد غير قاب لة للاشتعال ،

يصع ب   • بحي ث للنيرا ن مقاوم ة موا د م ن فواص ل بإقام ة وذل ك صغير ة وحدا ت إل ى الكبير ة المساحا ت ذا ت المخاز ن تقسي م

المبنى . باق ي إل ى الانتشا ر دو ن المحدو د الحي ز داخ ل الحري ق حص ر يمك ن وبذل ك منه ا الحري ق نفا ذ

الأر ضيات بحالة جيد ة ومقا ومة للانز لاق . •

المخز ن   2.70ارتفا ع المخز ن  • أرضي ة م ن الصنادي ق أ و المنتجا ت ارتفا ع يكو ن وأ ن الأقل ، عل ى الأقل ، 20مترً ا  سم عل ى

ب عد  ب عد  50وعل ى وعل ى سم عن الجدرا ن والأكوام الأخرى . 30سم عن السقف ،

ومناسبة للتخزين . • توفير أرفف )حديد ية / أرفف معدن ية صلبة مت ينة أخرى( كافي ة

ت ضمن سلا مة   • الفنية  التي  المخزن وفق الأصو ل والمواصفا ت  الك هربائية  داخل  التوصيلا ت والتجهيز ات  تر كيب جمي ع 

المخزن من خطـر الحر يق .

التز ام مقدم و خدما ت تأجير أو مشار كة المخاز ن / المستو دعات ب المتطلبات والإرشادات المنصوص علي ها للمخازن . •
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نظ ام إدار ة الم خزون 3.3

لتس هيل وتسر يع • رق م الدف عة تو فر نظ ام منا سب لإدار ة المنتج ات المخزن ة وجردها ، وتاري خ انتها ء إجر اءات تتب ع تفا صيل

الصلاحية للمنت جات المخزن ة .

الحفاظ عل ى الو ثائق المتع لقة بتفا صيل المخزو ن . •

العام ة 3.4 النظاف ة

الإجراءات المنا سبة للحفاظ عل ى النظافة العام ة وال •  ، كما يجب الاحتفا ظ بسجلا ت توض ح ذلك .تنظيمالحفاظ عل ى

الاشتعا ل • سريع ة المهملا ت أ و النفايا ت م ن نظيفا ً للمخاز ن الخارج ي المحي ط عل ى المحافظ ة

وتن فيذ معالجا ت   • وتو فير عق د مكاف حة آفا ت سا ري المفعو ل ا لصحة العامة ، القي ام بالإجر اءات المنا سبة لمكا فحة آفا ت

 . مكافحة الآفات بانتظام ، مع الاحتفا ظ بسجلا ت توض ح ذلك

التخلص  من نفايات التخز ين بصفة مستمر ة . •

للمواد . • تسر ب أ و انسكا ب حدو ث حال ة ف ي والسيطر ة للتنظي ف مناسب ة معدا ت توفي ر

الداخل ي   3.5 الهوا ء جود ة

والصيان ة 3.5.1 والتشغي ل  التصميم والتركيب

للمخز ن م ع متطلبا ت الإدار ة المخت صة ببلد ية -HVAC -توافق  تصميم وتر كيب أن ظمة ال تدفئة والتهو ية وتكيي ف الهواء •

ومعايي ر )الجمعية الأمري كية لمهندسي الت دفئة والتبر يد وتكييف الهوا ء( .ASHRAEدب ي

بالتشغيل . • البد ء قب ل دب ي بلدي ة ف ي المختص ة الإدار ة م ن الإنجا ز شهاد ة عل ى الحصو ل م ن الت أك د

أنواعها . • بجمي ع الهوا ء ملوثا ت تأثي ر م ن للح د المجا ل هذ ا ف ي المطبق ة الإجراءا ت كاف ة اتخا ذ

النق ي   • الهوا ء لسح ب النهائي ة والمرشحا ت الأول ي المرش ح تركي ب ويج ب النقي ، الهوا ء مناول ة لوحد ة مناسب ة فلات ر توفي ر

بش كل صحي ح

المصنعة .توفر فلاتر الهوا ء ن ظيفة وأ ن • الشرك ة توصيا ت بحس ب دوريا ً استبداله ا يت م

 . -HVAC-ت عيين شركة متخص صة لتنظيف قنو ات نظام  التدفئة والتهو ية وتكييف الهواء •

الأمريك ي   • الوطن ي المعه د لمعيا ر وفقا ً ملوث ة مصاد ر وأ ي العاد م الهوا ء مخر ج ع ن بعيدا ً النق ي الخارج ي الهوا ء مدخ ل ابقا ء

 ASHRAE و  ANSIلل معايير

اغلا ق شبكات أو موزعات الهوا ء بإحك ام وأ ن يتم تنظيف ها بانتظام . •

الصيان ة الرو تينية لجميع أنظمة  التدفئة والتهو ية وتكييف الهواء . •

التهوي ة ودرج ة الحرار ة والرطوب ة   3.5.2

الحفاظ عل ى التهوية ال كافية . •

تو افق وحدات التكييف مع حج م المخز ن وأ ن تكون معتمدة من الجهات المختصة . •

تخزي ن • لظرو ف وفقا ً الأوقا ت جمي ع ف ي الحرار ة درج ة عل ى والحفا ظ المنتج . فيما يلي أمثلة لظرو ف تخز ين محددة .ضب ط

درجة مئو ية 30عدم التخز ين بدرجة حرار ة تزيد  عن  •
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درجة مئو ية 30التخز ين بدر جة حرار ة دو ن  •

• ( البرا د ف ي در جة مئو ية(8-  2يحف ظ

 لا ت قم بالتبريد /  لا تجم د •

لتخزينها . • جدا ً منخفض ة حرار ة درجا ت تتطل ب الت ي المنتجا ت بع ض لتخزي ن خاص ة تبري د وحد ة توفي ر

• ( حرار ة درج ة ف ي تخزينه ا يت م التخزين ، ظرو ف عل ى التعريفي ة بطاقته ا تحتو ي الت ي لا الاستهلاكي ة در جة  25-  21المنتجا ت

مئوية(  أو حسب تعليما ت المص نع .

الحرار ة • موازي ن وض ع المثال : سبي ل )عل ى التخزي ن منطق ة أقسا م م ن قس م ك ل ف ي الحرار ة درج ة قياسا ت وتسجي ل مراقب ة

ودفتر ال قياس( .

ع ن   • النسبي ة الرطوب ة في ه تزي د مكا ن لا ف ي المنت ج بتخزي ن ق م الرطوب ة " ، م ن "حماي ة علام ة تحم ل الت ي ف ي   60المنتجا ت ٪ 

ظروف التخزين العادية )مسحو ق البرو تين ، و مساحيق المنظف ات  ، إل خ  ...(.

المخزن . • ف ي النسبي ة والرطوب ة الحرار ة لدرج ة قياس ي بسج ل الاحتفا ظ

 الإضاءة 3.6

ً من الإضاء ة الطبيعية، لتجنب تعر ض المنتجا ت   • ويف ضل استخد ام الوسا ئل الميكاني كية بد لا  يجب أ ن تكو ن الإضاء ة كافية ،

لدرجات الحرار ة المرتف عة .

المخزن . • مناط ق جمي ع ف ي واجب ه لأدا ء للعام ل الكافي ة الانار ة الإضاء ة نظا م يوف ر أ ن يج ب

تخز ين الم نتجات 3.7

بسهولة  مثل تواري خ انتها ء الصلا حية وتواري خ التص نيع   يجب تر تيب  • الكراتين  / المنتجا ت لتح ديد معلوما ت الملصقا ت

ذلك . إل ى وم ا

و لا تت رك المنتجات عل ى الأرض .  /يجب أ ن تبقى المنتجات الاستهلاكية عل ى الرفو ف • الحوامل فقط ،

أ ي   • هنا ك كا ن التحمي ل )إذ ا منطق ة ف ي فق ط الأر ض عل ى الكراتي ن الصنادي ق / ف ي الموجود ة بالمنتجا ت الاحتفا ظ يمك ن

منطقة محدد ة يتم تخصيص ها ووضع علامات علي ها( .

يمكن اجراء التخز ين المؤ قت باستخدام ا لمنصات والقواعد . •

فقط . • المخصص ة المناط ق ف ي للمنتجا ت التعبئ ة التغلي ف / عمليا ت اجرا ء

يجب أن يحتو ي المت جر عل ى من طقة مخص صة لتخزين المنتجات منتهية الصلا حية / المسترج عة / المعزولة . •

يجب ابعا د المنتجات الاستهلاكية عن التعرض المباشر لأشعة الشمس . •

حدو ث • حال ة ف ي المدن ي الدفا ع وصو ل تعي ق أ و الطوار ئ مخار ج إل ى الوصو ل تعي ق بطريق ة والأدوا ت البضائ ع تخزي ن عد م

حر يق .

واستقراره ا عن طر يق  • أو التدرج أ و  الربط أ و أي وسيلة أخرى ". ، الترابطرص البضائ ع بصورة مستقرة مقا ومة للانهيار ،

الوسا ئل المنا سبة لم كافحة الحر يق و التي تنا سب • حده  حتى يس هل التعر ف عل ى عل ى تخزين  كل نوع مميز  من الموا د

 .نو عية الموا د المخزون ة

تؤث ر • أخر ى لموا د مجاور ة تخزينه ا بسب ب للتل ف تتعر ض ق د الموا د بع ض أ ن مراعا ة يج ب متنوع ة موا د وجو د حال ة ف ي

سبيل المثال "  عليها "لا يجب وضع المكملات الغذا ئية بالقرب من مبيدات الحشرات عل ى
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والسلام ة المهني ة 3.8 إجراء ات السلام ة العام ة

وفقا ً   • الحري ق وبطاني ة الدخا ن وكاش ف الحري ق خرطو م وبكر ة الحري ق مطفأ ة مث ل الحرائ ق مكافح ة معدا ت لمتطلبات توفي ر

 الجهات ذات ا لصلة .

الصلة . • ذا ت السلط ة لمتطلبا ت وفقا ً الأولي ة الإسعافا ت صندو ق توفي ر

اليومية . • الأعما ل ممارس ة أثنا ء حواد ث وقو ع ف ي يتسب ب ق د مم ا بارزة ، حاد ة / حوا ف عل ى الأرف ف تحتو ي أ لا يج ب

معيا ر   • م ع المخز ن ف ي المستخدم ة السلال م تتواف ق أ ن الع ربي ة EN 131يج ب الإمارا ت معايي ر م ن يعادل ه م ا أ و الاحتراف ي

إرشادا ت   إل ى الرجو ع يرج ى التفاصيل ، م ن )لمزي د الدولي ة المعايي ر أ و  . DM-HSD-GU73-SUL2المتحد ة

اجراء الصيانة المناسبة للمصع د التشغيلي داخل المخز ن وأن يف ي بمتطلبات السلا مة المهنية . •

البناء . • قب ل دب ي بلدي ة ف ي المختص ة الإدار ة متطلبا ت لجمي ع الميزاني ن ومستويا ت السلال م استيفا ء

دبي . • ف ي المدن ي الدفا ع لأنظم ة وفقا ً ذلك ( إل ى وم ا التجم ع ونقا ط الطوار ئ )مخار ج الطوار ئ لإدار ة خط ة توف ر

الإرشادي ة   • اللوحا ت م ن كاف ٍ عد د توفي ر المنشأة . داخ ل المواق ع وك ل المخز ن داخ ل بصرام ة التدخي ن " "عد م سياس ة تطب ق

واضحة . أماك ن ف ي تكو ن أ ن يج ب المناس ب الحج م ذا ت التدخين " "ممنو ع

البضائع  من الأكو ام   • إزا لة  أ و  للعما ل لتس لق  الممرات ، أ و  ا لمنصات  أ و  الوصول  الآمن ع ن طر يق السلا لم  تو فر سيا سة 

والأرف ف والتركيبا ت .

الشخص ، • طاق ة حدو د ف ي الحم ل اليدوي ة "يكو ن النق ل بع ربا ت أ و بالي د النق ل عن د الآمن ة الحم ل قواع د أ ن يكو ن اتبا ع

إلخ " عائ ق .... دو ن ظاهرا ً بالأحما ل المحم ل الشخ ص أما م الطري ق

الميكاني كية   • والناقلا ت  الجرارا ت الشوكية ، "الراف عات  الآ لية والمناو لة  ا لنقل  بأجهز ة  الخا صة  السلا مة  إرش ادات  اتبا ع 

والك هربائية ، السيور الناقلة "توفر الأفراد ا لفنيين المؤهلين، عدم الت حميل الز ائد  ....إ لخ" 

( المناسبة: أحذية السلامة ، القفازات ، النظارات ، الخوذة ...إل خPPEارتداء معدات الوقاية الشخ صية ) •

والنق ل 3.9 المناول ة

والشاحنا ت   • الحاويا ت ذل ك ف ي بم ا للرقاب ة الخاضع ة الاستهلاكي ة المنتجا ت نق ل مركبا ت جمي ع عل ى المتطلبا ت تطب ق

والسيار ات والدراجات المخصصة لنقل المنتجا ت وتسليمها .

المتطل بات العام ة   3.9.1

وصيانت ها واستخدام ها بطر يقة تسم ح بالف صل الفعا ل للمنتجا ت   يجب  تصميم وح دات ن قل  •  وتوزي ع المنت جات وبنائ ها

المخت لفة وحمايتها م ن التلو ث .

ذلك : لتحقي ق الفعلية . التشغي ل بيئ ة ف ي المطلوب ة الحرار ة درج ة توفي ر عل ى قادر ة النق ل مركب ة تكو ن أ ن يج ب • 

المصنعة .✓ الشرك ة ومتطلبا ت لمواصفا ت وفق ً ا صحي ح بشك ل والتهوي ة التبري د معدا ت تركي ب يت م أ ن يج ب

الحفا ظ  ✓ عل ى تعم ل والت ي حرارته ا درج ة ف ي التحك م يت م الت ي والحجر ة والتهوي ة التبري د معدا ت وتشغي ل بنا ء يج ب

المتوقعة . المحيط ة الظرو ف جمي ع ظ ل ف ي صحي ح بشك ل وضمانه ا المنت ج جود ة عل ى

طوا ل  ✓ المنت ج جود ة لتحقي ق حرارته ا درج ة ف ي التحك م يت م الت ي والمقصور ة والتهوي ة التبري د معدا ت صيان ة يج ب

 عملية النقل .

•  يجب أ ن تكو ن معدات  النقل المخص صة للتلا مس المبا شر م ع المنت جات مصنوعة  من مواد غير  سامة وس هلة الصيان ة 

ذل ك الحاو يات المصنوعة من الفولا ذ المقاوم  للصدأ  والبلاستيك .والتنظيف . ومن الأمثلة عل ى
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بعد   الوحدا ت تنظي ف يج ب المنتجات ، وحدا ت ف ي الخا م الموا د نق ل وعن د ا . دائم ً نظيف ة النق ل وحدا ت عل ى الحفا ظ يج ب • 

 كل استخد ام .

منتجا ت   حاويا ت الش حن للتأ كد م ن أ ن الحاوي ات تحتو ي عل ى وض ع علا مة "للأغذ ية فق ط" عل ى  •  عند الضرورة ، يجب

النقل، يجب تخز ين   أثنا ء  الغذائية  ذات س عة مناسبة .  المكملا ت ن قل وتخز ين  أ ن تكو ن وحدات/معدا ت   أخرى.  يجب 

الكافي .المكملات الغذا ئية بطريق ة تسم ح بتدفق الهوا ء بسلا سة لضما ن الت بري د

المكملا ت   نق ل وعن د الجدران . ع ن وبعيد ً ا الأر ض ع ن بعيد ً ا الغذائي ة المكملا ت تخزي ن يج ب والتوزيع ، النق ل وحدا ت ف ي • 

الغلق . محكم ة حاويا ت ف ي تخزينه ا يج ب بالدراجات ، الغذائي ة

ف ي   الغذائي ة المكملا ت تخزي ن يج ب الغذائية ، غي ر والعناص ر الغذائي ة المكملا ت لتسلي م النق ل مركبا ت استخدا م عن د • 

غي ر   الموا د لنق ل الحجرا ت هذ ه استخدا م يجو ز و لا الغذائية . المكملا ت لمنتجا ت خصيص ً ا مخصص ة منفصل ة حجرا ت

الغذا ئية .

م ن   الت أك د العم ل صاح ب عل ى يج ب المنتجات ، نق ل لمركبا ت خارجي ة لجه ة تاب ع مور د م ع العم ل صاح ب تعاق د حال ة ف ي • 

أن الطرف الثا لث يفي بالمتطلبا ت .

أساسيا ت   م ن مناس ب مستو ى عل ى السائقين ، ذل ك ف ي بم ا المنتجات ، نق ل ف ي المشاركي ن الموظفي ن تدري ب يج ب • 

ا لصحة والسلا مة لضما ن سلامة المنتجات أثنا ء النقل .

فئ ة   حجر ة حرار ة درج ة إل ى تشي ر وموثوق ة دقيق ة حرار ة درج ة مراقب ة أجهز ة عل ى النق ل وحدات/معدا ت تحتو ي أ ن يج ب • 

المنت ج .

درج ة   لتقلبا ت عرض ة كث ر الغذائي ة أ المكملا ت فيه ا تكو ن الت ي المواق ع ف ي الحرار ة درج ة مراقب ة أجهز ة وض ع يج ب الحرارة .   •

المصنعة . الشرك ة قب ل م ن الأم ر لز م إذ ا متكر ر بشك ل أ و سنويً ا الأجهز ة هذ ه جمي ع معاير ة يج ب

 •  عند استخد ام المراقبة  عن بع د باستخد ام أجهز ة لاسلكية، يجب أ ن يكو ن أص حاب ال عمل قادر ين على إثبات أ ن أجهز ة 

تكو ن أجهز ة الاستشعا ر الر قمية أ و التناظر ية قادر ة عل ى مرا قبة در جة الحرار ة يمكن ها مرا قبة در جة الحرار ة بدقة.  يجب أ ن

 . ت لعم لية اتخاذ القرارمرا قبة المع لمات ذات ا لصلة وتوصيل البيانا

النق ل 3.9.2 أثنا ء الحرار ة درج ة ف ي التحك م

مد ة   • لتمدي د حرارته ا درج ة ف ي التحك م يت م بيئا ت تتطل ب والت ي للتل ف والقابل ة الخطور ة عالي ة المنتجا ت جمي ع نق ل يج ب

هذه . الحرار ة درج ة ضواب ط عل ى باستمرا ر تحاف ظ معدا ت ف ي توزيعه ا أ و تخزينه ا أ و الميكروبات ، نم و م ن الح د أ و صلاحيته ا

العادي ة 30 عند درجة حرارة  أقل من  • التخزي ن ظرو ف ظ ل ف ي مئوي ة درج ة

بي ن • تتراو ح حرار ة درج ة ف ي تخزينه ا فيج ب مبردة ، تخزينه ا المفتر ض م ن كا ن درجات مئو ية 8إل ى 2إذ ا

مارك ت • السوب ر محلا ت ف ي التخزي ن ومناط ق المستودعا ت ف ي الجاف ة السل ع لتخزي ن المستخدم ة المناط ق تكو ن أ ن يج ب

حرار ة التخز ين   و المتاجر ا لكبرى بارد ة وجيد ة التهو ية لضمان  عدم المسا س بجود ة المنت ج وسلامته.  يجب أ ن تتو افق در جة

المنتج .مع متطلبات الشر كة المصن عة كما ه و موضح على ملصق 

ونقله ا 3.9.3 التع امل مع الم نتجات

المنتجا ت   • وتجن ب ع ن للكش ف الاستلا م وق ت ف ي المنتجا ت لفح ص اللازم ة الخطوا ت اتخا ذ التجاري ة المؤسس ة عل ى يج ب

 غير المقبولة للعرض أو التخز ين .
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در جة الحرار ة المنا سبة أثنا ء نقل ها وتوزيعها. يجب  •  يجب مرا قبة استلا م المنت جات عا لية الخطور ة للتأكد  من الحفا ظ عل ى

المطابقة . غي ر المنتجا ت قبو ل عد م ويج ب الاستلا م وق ت ف ي والسجلا ت المنتجا ت فح ص

المناولو ن   • يكو ن  أ ن  يج ب  الغش .  أ و  التلو ث  أ و  الضر ر  قد  تسبب  طريقة  ب أي  ن قله  أ و  المنت ج  م ع  الت عامل  ينب غي   لا 

والقيو د   السع ة بمستويا ت دراي ة عل ى والمجمدا ت العر ض ثلاجا ت ومل ء المركبا ت ف ي المنتجا ت تحمي ل ع ن المسؤولو ن

ذلك ،المفرو ضة على تحميل  مثل هذ ه الوحدات  أي حدو د الحج م وتد فق  إل ى وم ا الحرار ة درج ة نطا ق واختلافا ت الهوا ء

فيها . الموضوع ة للمنتجا ت الحرار ة درج ة لاحتياجا ت الأقص ى الح د الأدن ى / الح د عل ى الحفا ظ أج ل م ن

 يجب التخ لص م ن المنت جات والعنا صر الملو ثة أ و المغشوشة  التي تعر ضت لإساء ة استخد ام در جة الحرار ة أ و التخ لص   •

من ها .

بشك ل   • فصل ه أ و من ه التخل ص فيج ب ا ، مغشوش ً أ و ملوثً ا المنت ج كا ن وإذ ا بدقة ، التالف ة المنتجا ت عبوا ت فح ص يج ب

أخرى . بطريق ة من ه التخل ص أ و المور د إل ى إعادت ه يت م حت ى فعا ل

ف ي   • الأول ى ه ي الصلاحي ة انتها ء ف ي قاعد ة "الأول ى اتبا ع لضما ن متكر ر بشك ل التخزي ن مناط ق ف ي المخزونا ت تدوي ر يج ب

الخرو ج ".

ملاءم ة   • م ن الت أك د فيج ب تعبئتها ، ت م إذ ا صحيح . بشك ل ومغطا ة وآمن ة مناسب ة عبوا ت ف ي المنتجا ت تخزي ن يج ب

الت غليف .

الم نتجات 3.10 التخل ص من

الذ ي   • المنت ج المثال ، سبي ل مناس ب )عل ى غي ر أ و آم ن غي ر أن ه ف ي الاشتبا ه أ و كتشاف ه ت م ا الذ ي المنت ج رف ض يج ب

تحديد ه بش كل صحيح .  يجب أ و ملو ث أ و تال ف( أ و أ و تعر ض لدرجا ت حرار ة عالية ، يخض ع لل سحب أو  تم إرجاعه ،

معزول ة   منطق ة ف ي أ و منفصل ة حاوي ة ف ي المنتجا ت هذ ه للاستخدام ".  و ضعومفصو لة(  )حف ظ علا مة  "تالف  / غي ر صال ح

ا .   • أبد ً توزيعه ا إعاد ة أ و بيعه ا يجو ز و لا ممك ن وق ت أسر ع ف ي منه ا التخل ص يج ب

 يجب توثيق تفاصيل العناص ر المرفو ضة وإبلاغها للمورد . •

العقو بات 3.11

الصل ة • ذا ت والعقوبا ت المخالفا ت تطبي ق إل ى يؤد ي الإرشاد ي الدلي ل هذ ا ف ي الوارد ة والمتطلبا ت للشرو ط الامتثا ل عد م

حاليا ً. به ا المعمو ل للتشريعا ت وفقا ً
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لمراجعا 4

الفني ة 4.1 المر اجع

مستحضرا ت   GSO 1943-2021•المواصفة الخلي جية لمستحضرات الت جميل • ف ي السلام ة متطلبا ت بشأ ن

 التجميل والعناية الشخ صية .

/ UAE.Sالمواصفة الإماراتية الخليجي ة  • GSO 2209: 2012  كما ل ف ي تستخد م الت ي للمكملا ت العام ة المتطلبا ت . 

 الأجسام

بخصوص الحدود المقبولة لجودة الهواء الداخلي . 62.1ASHRAEدليل التهو ية القيا سي من •

دبي . ةإدار -الاستهلا كية مؤسسا ت تداول المنت جات التز ام(بشأ ن 83دليل الإرشادات الف نية ) • بلدي ة والسلام ة الصح ة

دبي . - ( للاستخدام الآمن للسلالم73دليل الإرشادات الف نية ) • بلدي ة والسلامة ، الصح ة إدار ة

لعا م   • بدب ي الصحي ة للمراف ق بدب ي الصح ة هيئ ة  . 2019إرشادا ت

• FOOD CODE - Dubai Municipality 

المر اجع القانوني ة 4.2

رق م ) • دب ي 2003 ( لسنة 11 الأمر المحل ي إمار ة ف ي المجتم ع وسلام ة العام ة الصح ة بشأ ن

رقم ) 2007 ( ل سنة 30القرار الإدا ري ر قم ) •  2003 ( لسن ة 11بشأن اعتماد اللا ئحة التنفيذ ية ل لأمر المحل ي

الصيدلاني ة1983 ( لسنة 4القانون الاتحا دي ر قم ) • والمؤسسا ت الصيدل ة مهن ة شأ ن ف ي  م

للمز يد من المعلومات)الاقتراحات /الملاحظات/ الشكا وى(لت قديم 

دب ي1 حكوم ة بي ن للتواص ل الموحد ة .المنص ة

الراب ط : 04منص ة  –ومتعاملي ها  خلا ل   من 

https://04.gov.ae /

دب ي2 بلدي ة  800900(: 7/ 24مركز الاتصا ل ) - .

الالكتروني:1 البري د . cpcinspection@dm.gov.ae 

دب ي2 بلدي ة  800900(: 7/ 24مركز الاتصا ل ) - .

https://04.gov.ae/
mailto:cpcinspection@dm.gov.ae

