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 الهدف من ا لدليل -1

بلدي ة • ف ي المعتمد ة والاشتراطا ت بالضواب ط الصل ة ذا ت العمالي ة المساك ن التزا م وتعزي ز لضما ن الدلي ل هذ ا إعدا د ت م

 .وال سلامةوتشريع ات الصحة والالتزام بأنظ مة، دبي ،

الإجراء ات التصحي حية وبما يهدف للحد  من مخا طر  الصحةب عليها القائمينوأصحاب  المساكن الع مالية  تثقيف  •

 . والسلامة

ضمان استمرارية العمل  بما يتماشى مع اللوائح المعمول ب ها. •

رفع مستوى الوعي بمتطلبا ت الصحة وال سلامة •

القوانين والتشر يعات -2

دبي بشأن 2003 ( لسنة 11الأمر المحلي ر قم ) • إمار ة ف ي المجتم ع وسلام ة العام ة  .الصح ة

ب شأن  2003( ل سنة  11اللائحة التنفيذية للأمر المحلي رقم ) بإصدار  2007 ( لسنة 30القر ار الإداري ر قم ) •

دبي إمار ة ف ي المجتم ع وسلام ة العام ة  . الصح ة

بشأن شرو ط إقامة مجمعات سك ن العمال. 2007 لسنة  128قر ار إداري ر قم  •

الجماع ي 2009 ( لسنة 13قرار مجلس الوزراء ر قم ) • العمال ي للسك ن العام ة المعايي ر دلي ل إعتما د شأ ن ف ي

والخدمات ال ملحقة به. 

المجال )نطاق التطبيق ( -3

دب ي • لإمار ة التابع ة الجغرافي ة المناط ق ضم ن الواقع ة الدائم ة العمالي ة المساك ن جمي ع

المصطلحات والتعار يف -4

والمعنىالمص طلح التعر يف

الص حة العامة
علم و فن الوقاي ة من الأمراض، وإطالة العمر، وتعزيز الصح ة من خلال الجهود المجتمعي ة ه و 

 . المنظمة

الص حة البي ئية

تشمل الصحة البيئ ية جميع العوامل الفيزيائ ية والكيميائية والبيولوج ية الخارجية حول الفر د، 

الصلة التي تؤ ثر عل ى سلوكياته، وتشم ل عملية التقييم والسيطر ة عل ى تل ك وجميع العوامل ذات 

الصح ة، بهدف ال وقاية  من المرض وخل ق  بيئات صحية. أن تؤثر عل ى العوامل البيئية التي ي مكن

ص حة البيئة المشي دة
صحة البي ئة المبنية أو المع دلة  من م ساحات  أو أنظمة تتط لب مواد للبناء، والتي يت واجد فيها 

الإن سان، سواء للعيش أو العمل أو الترفيه والأنشطة الأخرى التي تلامس جميع جوانب حيا ته، وما 
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التنق ل   وأنظم ة والجسو ر الطر ق ذل ك ف ي وبم ا والمياه ، كالكهربا ء الحيا ة مقوما ت بأق ل تزويد ه يت م

أخر . إل ى مكا ن م ن

 مستوى الالتزا م
يوضح درجة الامتثال التي حققتها مؤسستك لبرنامج الالتزام العام بالمتطلبات، والتي يتم التع بير 

عنها من خلال ت صنيفات ع دة .

دارة ال مخاطرإنمو ذج
عل ى التهديدات والمخاطر المحتملة، والتي قد تن شأ من مجمو عة   عملية تحديد وتقي يم والسيطر ة

متنوع ة من المصادر والتي تتضمن جميع مخاطر صحة البيئة المشيدة .

.أي حدث أو عام ل طبيع ي له عواقب وخيمة وقاتلةحالة كار ثية

 عينة السح ب
أ و  ك ل أو قطعة أو  كمية أو جزء من الما دة أو المنتج الأصلي تمت مصادرتها لتمثيل حالة الما دة

والتحقيقات . المطبق ة الفحو ص ف ي المنت ج

ا لتلوث
إضاف ة أ و التعر ض طري ق ع ن العين ة ف ي الموجود ة المكونا ت أ و ف ي  الشوائ ب ملوث ة أ و سام ة ماد ة

 المنتج .

التلوث السمع ي
الضجيج أو الصوت الغير مرغوب ف يه وال صادر  من البيئة المشيدة ، والذي يمكن أن يؤ ثر بشك ل 

صحة الإنسان العقل ية والجسدية. خطير عل ى

الكيميائ ي التلو ث
بكميا ت   أ و طبيع ي بشك ل موجو د والغي ر المحيطة ، البيئ ة ف ي الكيميائ ي للمحتو ى زياد ة أ و وجو د

أعل ى م ن القيم الطبيعية أو الم سموحة.

 التلوث 

الميكروبي ولوجي
المحيطة . البيئ ة ف ي الدقيق ة الحي ة بالكائنا ت تعر ف الصغ ر متناهي ة لكائنا ت زياد ة أ و وجو د

 الكائنات ال حية 

ال دقيقة

بحي ث لا جدً ا صغير ة وه ي حولن ا مكا ن ك ل ف ي الموجود ة الصغير ة الحي ة رؤ يتها الكائنا ت يمك ن

البكتيريا والفيروسات والفطريات . مثل بالعين المجر دة.

البكتيري ا   عد د اجمال ي

T.B.C. 
المياه عينا ت اختبارا ت نتائ ج ف ي استخدام ه ويت م البكتيريا ، عد د إجمال ي إل ى يشي ر لمصطل ح  .اختصا ر

الليجو نيلا

الميا ه بيئا ت ف ي طبيع ي بشك ل يوج د البكتيري ا م ن العذبة، مثل البحير ات والجداول، ويمكن أن نو ع

مثل : المشيدة ، الميا ه أنظم ة ف ي وتنتش ر تنم و عندم ا صحية ، مخاو ف ذا ت تصب ح

رؤوس ا لدش وا لحنفيات •

أبراج التبر يد •

 . أحواض المي اه الساخنة •

 المياه.ن وافير  •

خزانات الماء ال ساخن •

الداخل ي   الهوا ء جود ة

المقب ولة

الذ ي النح و عل ى ضار ة بتركيزا ت معروف ة ملوثا ت في ه توج د الذ ي لا الهوا ء ال ى يشي ر مصطل ح ه و

 .تحدد ه السلطات المعرف ية 

لاستخد ام أدوا ت ا

الأوحد )أحا دية 

الاست خدام(

أي أدا ة أو جها ز مخصص للاستخدام مر ة واحدة أو بشكل مؤق ت
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H.V.A.C. 
والتكيي ف   والتهوي ة التدفئ ة أنظم ة ال ى جود ة   –اختصا ر مؤشرا ت ف ي التحك م يت م خلاله ا م ن والت ي

الهواء الداخلي .  

M.V.A.C. 
الهوا ء وتكيي ف الميكانيكي ة التهوي ة أنظم ة ال ى النق ي   –اختصا ر الهوا ء مناول ة وحد ة ال ى تشي ر وه ي

الداخلية . الملوثا ت نس ب ف ي التحك م يت م خلاله ا م ن والت ي

G.S.O. الخليجي التعاو ن مجل س لدو ل التقيي س هيئ ة ال ى يرم ز لمصطل ح  .اختصا ر

 المنتج الاستهلا كي

أو مخصص لغرض  خدمة أو استهلاك أو للترف يه مباشرة ، المنتج بتركيب ته النهائية، والمعد كما ه و 

التجار ي   من قبل المست هلك، التداو ل إطا ر ف ي وتوريده ا م ا خدم ة تقدي م مراح ل ضم ن ذل ك ف ي بم ا

مع أو بدون استرجاعها، ويشم ل ذلك )م ثلا: مستحضرات التجم يل والعناية الشخصية  والعطور 

والمكملات الصح ية والمنظف ات ومضادات الجراث يم والمواد الملام سة للغذاء وألعا ب الأطفال 

المنخفض(، وأخرى يتم تصنيفها لاحقا ضم ن  الجه دالكهربائية ذا ت والتبغ ومشتقاته والأجهز ة

برامج الع مل .

المنظف ات
المنظفات هي مواد أو مستحضرات تح توي عل ى الصابون أ و المواد الخافض ة للتوتر ال سطحي، أو 

والغسيل التنظي ف عمليا ت ف ي وتُستخد م منهما ،  .مزيجا ً

مضاد ات الجراث يم

للأمرا ض هي مواد  المسبب ة الدقيق ة الكائنا ت قت ل أ و نم و م ن للح د تُستخد م مركبا ت أ و كيميائي ة

مجموع ة ف ي الجراثي م مضادا ت تُستخد م بها . الأسط ح تلو ث تقلي ل أ و والفطريا ت ( البكتيري ا )مث ل

الصحية والمنتجا ت التنظيف ، ومنتجا ت الأدوية ، ذل ك ف ي بم ا التطبيقات ، م ن  .متنوع ة

الأجهزة الكهربا ئية 

المن خفضالج هد ذات

المتناو بهي الأجهز ة التي تعمل باس تخدام  الكهربائ ي  بجهد  (DC)التيار ال مستمر أو  (AC)التيا ر

بي ن يتراو ح إل ى 50كهربائ ي إل ى 75 ومنللتيار المتناو ب  فولت 1000فول ت فول ت 1500فول ت

بناء ً   وتُصن ف والصناعي ة التجارية ، المنزلية ، التطبيقا ت ف ي الأجهز ة هذ ه تُستخد م المستم ر . للتيا ر

الكهربائي الجه د م ن الحدو د هذ ه ضم ن العم ل عل ى قدرته ا  .عل ى

 منتجي

الاستهلاكية، المنتجا ت سلام ة ضما ن إل ى تهد ف دبي ، بلدي ة وتقدي م تصمي م م ن ذكي ة  حيث منص ة

بها . الموص ي والسلام ة الصح ة لمواصفا ت وفقً ا منتجاته م تسجي ل لغر ض للتجار ، تصميم ه ت م

DM-HSD-GU83-ECP1 

 البطاقة التعريف ية

أو علامة تجار ية أو اشار ة أو علامة مصور ة أو أي ماد ة وصفية أخرى، مكتوبة أو مطبوع ة أو رم ز، أي 

منقوشة أو مشار اليها أو مزخرف ة أو ذات طابع مؤثر أو مرفقة بعبوات العر ض الخاصة بالمنتج ات 

الاسته لاكية.

أن ظمة الرقابة والتفت يش -5

ع مليات التفتي شأن واع1- 5

الخط طو حسبوا ضحةدور ية ضمن معين نشاطعل ىمنت ظم بشاكل يتم الذي التفتيش :  الدوريالت فتيش •

 .المو ضوعة
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الو ضعو تصحيحالمخال فاتتصو يب منللتأ كدت تم التيوالزيار ة التفتيش : المتابعةت فتيش •

 عنها  كشفو التي ةالمذكور ةالملاح ظاتا ستيفاء منالتأ كد أوالم منوحة المهلةخ لال المخالف

 . آخرت فتيش نوع أي أوالدور ي التفتيش

 د ضم قدم بلاغ /  شكوى صحة منللتحق ق تتمال تيالزيار ة : بلاغ /  شكوىعل ى بناءالت فتيش •

 .عليهاالمتعار فالأ صول حسبالمع نيةالأطر اف

نطاااق التيوالزيااار ة التفتيش هو(Patrol inspection)الظاا ايريالت فتيش • منطقاا ة / مسااااااااا ح إل ى تهااد ف

الإجراءا ت   م معين والتاأك اد من الالتزا وتطبي ق للاختصااااااااااا ص وفقاا ً والأنظما ة للقواني ن مخاالفاا ت أ ي وجو د وعاد م

ال معتمدة.

ضرور ة  عند أوزيار تهابضرور ة إداريتو جيهعل ى بناء يتم الذي التفتيش هو : الاقتضاء عندلت فتيشا •

جغرافي ة مناطق  ضمنال واقعة المواقععل ى مسحاجر اء اومع ينةمخال فاتعل ىتفتي شيةح ملةاجر اء

 . محددة

المخ اطرتق ييمنمو ذج 2- 5

احتمالية التكر ار
شدة التأثير )ال عواقب(

جداعاليمتوسطمنخفضمنخفض ج دا عال ي

كارثيكارثيخطيررئيسيثانوي شبه مؤكد

كارثيخطيرخطيررئيسيثانويمر جح

خطيرخطيررئيسيرئيسيثانويمح تمل

رئيسيرئيسيرئيسيثانويثانويغير مر جح

ثانويثانويثانويثانويثانويمستبعد ج دا

لإجراء المطلوب اتخاذه حسب المخاطر المقي مة:ا

الاجراء المتخذت قييم الخطر

يمكن تشغ يل أو ممارسة النشاط أو المهمة أو العملية بالإجراء ات الحالية. ثانوي

ر ئيسي
يمكن تشغ يل أو ممارسة النشاط أو المهمة أو العملية بالإجراء ات الحالية، مع تقديم  تصحيح 

به، أو بطرق أخرى لتنفيذ الإجراءا ت.الموص يالو ضع 

خط ير

يمكن تشغ يل أو ممارسة النشاط أو المهمة أو العملية بالإجراء ات الحالية، مع تقديم  تصحيح 

الفترة الزمنية المقترحة، وت حت الموص يالو ضع  به، أو بطرق أخرى لتنفيذ الإجراءات خ لال

الاشر اف والر قابة.

المقترحة . التصحي ح فتر ة خلا ل الالتزا م عد م حا ل ف ي الممارس ة أ و التشغي ل توق ف الزامي ة وم ع

كارث ي
الزامية توقف  تشغيل أو ممارسة النشاط  أو المهمة أو العملية لحين ت صحيح الو ضع، مع اعادة 

التقييم قبل اعادة إ طلاق العملية أ و النشاط.
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المح ققة والتصنيفالنتا ئج3- 5

النهائ ي والسلامة الصحة اشتراطاتتؤثر مخال فات  التقيي م عل ى اعتماد ا وذل ك العمالي ، للمسك ن النهائ ي التقيي م عل ى

تنازل يو ، Aضم ن الفئة لالتز اميسجل أعلى مستوى من ا حيثللم خاطر  . Fا لفئة إل ىوصو لا ًبترتي ب

العمالي ة معايير 5-4 المساك ن ف ي  .الالتزا م

وكذل ك ف ي الدليل، اليه ا المشا ر اللوائ ح م ن أيً ا حال مخالفت هم ف ي تعتبر الأفراد أو المؤسسات أو  كلاهما معا مخالفين،

ولائحته ال تنفيذية 200 3 ل  سنة رق م 11 المحل ي الأم ر ف ي هو منصو ص عليه ا تطبق الغرامات على ال منشآت حسب ما

.و تعد يلاتها

والنز اعاتالاعترا ض5- 5

ح ق   دب ي بلدي ة االاعترا ضتضم ن التقاري ر ف ي عنه ا المعل ن الفتر ة خلا ل متعامليه ا طل ب اعن د لصادر ة، و ذلكلرقا بية

الشأنت قديم الأدلة الدا عمة عل ى أن يتم ، كا فة القنوات الرسمية المتاحةمن خلال التواصل ع بر  هذ ا  . ف ي

الاقتراحات ، الملاحظات، الشكاوى، الت واصل6- 5

التواصلالملاحظات/ الشكاو ى(/لتقديم )الاقتر احات 

دبي   .1 حكوم ة بي ن للتواص ل الموحد ة  امليهاتعو المنص ة

 /https://04.gov.ae من خلال الراب ط:  04 منصة 

دب ي .2  800900(: 7/ 24مركز الا تصال ) -بلدي ة

الالكتروني: .1  labourcities@dm.gov.aeالبري د

دب ي .2  800900(: 7/ 24مركز الا تصال ) -بلدي ة

 المبنىاشتراط ات1- 6

 يجب  ان يك ون البناء من الخرسانة المس لحة . .1

مساك .2 إقام ة ف ي مؤقت ة منشآ ت أ ي باستخدا م يصر ح أنوا ع   ن لا أي ة ا و معدني ة أسق ف استخدا م حا ل وف ي العمال ،

طبقا ً للحرار ة عازل ة وبموا د الداخ ل م ن معلق ة بأسق ف تغطيته ا يج ب فإن ه المسلحة ، الخرسان ة غي ر أخر ى

للمواصفات المعتمدة  من الإدارة ال مختصة.

اشتراطا ت المبنى ومتطل بات عا مة -6

https://04.gov.ae/
mailto:labourcities@dm.gov.ae
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العامة . .3 بالصح ة ا و بالبيئ ة ضار ة ماد ة أ ي أ و الأسبستو س تركيبه ا ف ي يدخ ل ماد ة أ ي استخدا م باتا ً منعا ً يمن ع

غير ماصة، س هلة التنظيف والغسيل وغير زلقة، و لا  .4  يجب  ان تكون الأرضيات  من مواد غير منفذة للماء، م لساء

النظاف ة ف ي المستخدم ة الأحما ض ا و الصناعي ة بالمنظفا ت  خال  من وتكون ذ ات سطح مستوالعامة ،تتأث ر

التشققات وال حفر.

التهوية .5 حي ث م ن سوا ء السكني ة بالمبان ي الخاص ة والمتطلبا ت الشرو ط كاف ة العما ل مساك ن غر ف عل ى  ،ينطب ق

التمديد ات  والغاز،  اوتمديدات المياه  الصحي،  اوالصرف الحر اري،  أوالع زل  أو  ،او الإضاءة الطبيعية، أو الصناعية

ا والكهربائ ية،  أو المدني ، الاشتر اطات الص حية والبيئية وكل ما ينطبق على الغرف السكنية من الن واحي الدفا ع

الفنية كالار تفاعات وال مساحات والابعا د. 

 عن  ةسب مدون عليها بيانات الشركة المسؤولسكن العمال بحجم منايجب توفير لوحة تفصيلية على و اجهة  .6

 . السكن

السكن مع مرا عاة الأوقات ال خاصة براحة ال عمال.الدورية لجميع مر افق الص يانة تتم يجب أن  .7

 . المبنىلإ شغالوالتي ت تناسب مع عدد العمال المص رح به الخدمات المركز ية عل ى السكنيحتو ي  أن يجب  .8

يلي :   .9 م ا عل ى السابق ة الفقر ة ف ي إليه ا المشا ر المركزي ة الخدما ت تشتم ل ا ن يج ب

كثر لتحضير الطعا م.  •  مطبخ  او  أ

قاعات متعددة الأغر اض )طعام + تلفزيون( بمساحات تت ناسب مع عدد العمال شريطة ان تستوعب  ثلث  •

كح د الواحد ة المر ة ف ي الإجمال ي العما ل  ان يتم تزو يد هذه القا عات بالأثاث والتجهيزات ال لازمة ، علىأدنىعد د

للغرض الم خصص لأجله.

 قدم مربع، ويتم زيا دتها  500 قدم مربع ولا تزيد  عن  300غرفة لمستلزمات العما ل بمساحة لا تقل عن  •

عام ل.  1000بمعدل غر فة واحدة لكل 

مصلى بمساحة ت تناسب مع عد د العمال.  •

غرفة إسعافات  أولية مهما كان عد د العمال. •

غرف للخدمات الأخرى كغرف  القمامة والكهر باء والمضخات وغرف محولات الكهرباء والها تف. •

للمواصفا ت   .10 وفقا ً الهوا ء لتكيي ف بنظا م والقاعا ت الطعا م وغر ف والمطاب خ السكني ة الغر ف كاف ة تزوي د يج ب

البلدي ة . لد ى المعتمد ة الأنظم ة ف ي المحدد ة

الوثائق والمستند ات2- 6

العقود والوثائق ا لتالية:  عنتوفير نسخة سار ية  -1

 .عقد إ يجار السكن •

 . الدوريةعقد تنظيف خزانات المياه وتقار ير التنظيف •

الدور ية.عقد مكافحة الحشرات وتقرير الم كافحة •

الدور ية.عقد تنظيف وحدات التكييف وتقار ير الص يانة •

 السلامة والفحص المع تمدة. ات عقد صيانة المصاعد )إن وجدت( مع شهاد •
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وتقار ير الص يانة الدور ية.عقد صيانة أن ظمة ومعدا ت م كافحة الحر يق •

والتقار ير الدور ية.  عقد تنظيف مصائد الد هون •

 (.تصريح المطبخ الجماعي/خدمات التموين )إن وجد •

ي عقود ص يانة أو خدمات أ خرىأ •

 .تقديم قا ئمة محدثة بأسماء ج ميع العاملين بالمطبخ الجماعي/خدمات التموين المصرحة -2

 .مه نية سارية المفعول لج ميع العاملين بالمطبخ الجماعي/خدمات التموينالصح ة الشهاد ات  -3

العمال -4 سك ن داخ ل سباح ة حو ض توف ر حا ل ف ي السباح ة أحوا ض منق ذ  .شهاد ة

ال مبيت.غر فة  داخل  شخصعل ى الأقل لكل متر مر بع 3توفي ر مساحة يجب  .1

غرفة . .2 ك ل ف ي العما ل م ن الصحي ح العد د بأخ ذ للعما ل الكل ي العد د حسا ب يت م

 مع الالتز ام بالم ساحةعلى الأكثرع مال 10إل ى 8 منداخل الغر فة الو احدة  عدد الع مال يجب ان يكون  .3

 شخص.ال مخصصة لكل 

المناوبات عامليجب توفير لك ل  .4 حا ل ف ي حت ى ب ه خا ص نو م  . " لا يسمح بمشاركة مساحة  النوم مكا ن

 آخر. عاملمع أ ي  عاملال مخصصة لكل 

 .مر تبة مر يحة، ووسادة، وغطاء، وفر ش نظيفبسرير مزود بتزويد ك ل عامل  يجب .5

متر مزودة بقفل ل كل شخص. 2ملابس بار تفاع لحفظ الخز انة  يجب توفير .6

 . من الأرض سم 30السر ير عنيقل ار تفاع  يجب  أن لا .7

فا يفضل لا  .8 لك ن الطابقي ن ذا ت الأسر ة والآخر المسافة ب ين السر ير  لا تقليجب  أن استخد امها، ي حالة ستخدا م

 . عل ى الأقلم تر على  أن تكون ال مسافة بي ن السر ير العلوي والسفل ين، و( من الجانبيسم 100) عن 

ذا ت .9 الأسر ةّ استخدا م الطوابق الثلا ث.يمن ع

 ثبت على الحائط وتكون مرتفعة عن الار ض( تتكون معدنية و أن )يفضل  بعدد كافللأ حذيةأرف ف يجب توفير  .10

الن وم.غر فمن وضع أ حذيتهم قبل دخول العم الووضعها عند  مدخل كل غرفة لي تمكن 

مباشر ة. % من مساحة الغرفة وان تفتح ل لخارج 10تقل مساحة الن وافذ عن  لا أن يجب  .11

 تتبر يد وإ ضاءة مناسبة داخل غرف المبي ،يجب توفير أنظمة تهوية .12

 المطابخ -8

مطابخ ال طبخ الفر دي1- 8

مرتي ن • والأرضيا ت والأحواض ، الطعام ، إعدا د ف ي المستخدم ة والأسط ح الطهي ، محطا ت تنظي ف يوميً ايج ب

 .عل ى الاقل

الم بيتغر ف  -7
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 .عل ى الأقلكل ث لاثة أشهرمر ة واحدة مطابخ الطهي الفر دييجب إجر اء تن ظيف عميق لمر افق  •

 .يجب توفير مخازن منا سبة لحف ظ الطعام ا لجاف والمبرد •

 يجب تخصيص مناطق منفصلة داخل المطبخ لإعداد اللحوم الن يئة والمواد الغذائية الأ خرى، مع تزو يد كل  •

منطقة بحو ض و طاولة تحضير من الفولاذ المقاوم للصدأ لضمان  سلامة ال طعام ومنع التلوث المتباد ل بين 

 .الأنواع الم ختلفة  من الأطعمة

والباردة، وصابون سائل، ومر افق لتجفيف ييجب توفير أحو اض غس • ل الأيدي، مزو دة بالمياه السا خنة

العما ل لعد د وفقً ا  .الأيدي ،

الأوانييجب توفير حوض غسيل مزو د  • لغس ل والبارد ة الساخن ة  .بالميا ه

 . يجب تجهيز  المطبخ بنظام تصريف مناسب ومخرج تهوية •

 .يجب أن تكون أر ضيات وأسقف وجدران المطبخ مصنوعة من مواد سهلة التنظيف •

 .يجب الحفاظ عل ى نظافة المطبخ ومرافق الطهي  بشكل مستمر •

الحشرات • ف ي للتحك م فعال ة بوسائ ل المطب خ تجهي ز  .يج ب

جما عيالم طبخ ال /خدمات التمو ين2- 8

دب يالإدارة المعن يةتصر يح سنوي من قبل يجب الحصول عل ى  مطبخ  /لأجل مز اولة نشاط خ دمات تموينببلدي ة

 :الصحية التاليةالاشتر اطاتيجب مراع اة ، كما  داخل سكن العمال جماعي

 . يجب توفير  مساحة مطبخ منا سبة -1

العاملين بالمطب خ.يجب توفير سجل بأ سماء  -2

عدم فتح المحل على الشارع العام أ و بيع الموا د. -3

/ بورد ل لمحل.لا فتةيمنع وجو د أي  -4

من السيراميك والا تكون منطقة التصاق الأرضية بالجدر ان بزاوية  قائمة أو حاده  المطبخيجب أن تكون أر ضية  -5

لسهولة التنظ يف.

توف ير التهو ية والإضاءة المناسبة والكا فية لجميع مر احل ا لعمل. -6

بدبي . -7 الصح ة هيئ ة م ن صادر ة المفعو ل ساري ة مهني ة صحي ة بطاقا ت عل ى العاملي ن كاف ة حصو ل

العمل . -8 أثنا ء نظيفا ً علي ه والمحافظ ة الرسم ي الز ي ارتدا ء يج ب

يجب التز ام الع املون بالمطبخ بالنظافة وال صحة الشخصية. -9

المطعم .توفير مستودع لحفظ الموا د الجافة والمبر دة -10 ف ي العم ل حج م حس ب وذل ك والمجمد ة

م ن-11 مزدو ج أ و ثلاث ي غسي ل بحو ض مزود ة الصغير ة الأوان ي لغسي ل منطق ة ستيل مزود  بالماء الإس تانلستوفي ر

 الساخن والبارد قريبة من منطقة ال تحضير.

وبارد .-12 حا ر بما ء مزو د الكبير ة الأوان ي لغس ل وعمي ق كبي ر غسي ل حو ض توفي ر

توفير منطقة لتحضير الخضروات مزو دة بحو ض غسيل منفرد و طاولة تحض ير من الإستانلس ستي ل لغسل -13

الخضروات وأدوات تجهيز و ثلاجة منفصلة.
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توفير منطقة منفصلة لتحضير اللحوم مزودة بحو ض غسيل منفر د و طاولة تحض ير من الإستانل س ستيل لتحضير -14

 اللحوم وأدو ات تجهيز و ثلاجة  منفصلة.

توف ير حوض غسيل منفرد و طاولة تحض ير من الإس تانلس ستيل لتحضير الأسما ك وأدوات تجهيز منفصلة.-15

بالما ء  -16 مزود ة العما ل عد د حس ب التحضي ر مناط ق ك ل ف ي ستي ل الإستانل س م ن أيد ي غسي ل حو ض توفي ر

 الساخن والبارد م ثبت عليه الصابون السائل ومناشف للأي دي.

توفير طاو لة واحدة من الإستانلس ستيل لتحضير الأ غذية المجهز ة.-17

م ن-18 أعل ى حرار ة درج ة عل ى تحف ظ ساخن ة لحفظه ا للأطعم ة كهربائ ي تسخي ن جها ز درجة مئو ية وآ خر  65توفي ر

م ن حرار ة درج ة ف ي البارد ة إل ى 1للأطعم ة درجات مئو ية. 4درج ة

توفير أرفف من الإستانلس س تيل أو من م واد غير قا بلة للصدأ للاحتفاظ بالمواد الغذائية الجافة ورفوف أ خرى -19

التجفي ف . اج ل م ن غسله ا بع د الأوان ي لوض ع

توفر منطقة للطبخ مثبت عليها مظلة للمدخنة لسحب الأبخر ة على  أن تكون المدخنة مرتفعة ع ن أقرب مبنى -20

مجاور ة بحدود متري ن.

على الأقل لحفظ المواد الغذائية المختل فة. 3توفير أجهزة تبر يد عدد -21

يك ون هنالك عدم تداخل بين مر احل الع مل. يجب توزيع المعدات ب حيث -22

دب ي-23 بلدي ة قب ل م ن معتمد ة الغذائي ة للموا د وتغلي ف تعبئ ة موا د استخدا م يج ب

بلاستيكي ة .-24 كيا س ف ي أ الأغذي ة وض ع يمن ع

يجب و ضع مصائد الد هون خارج المطبخ و خارج غرف الطعام و تكون مرتب طة مع شبكة الصرف الصح ي.-25

توفير وسائل منع القوارض والحشرات تثبت على الأبوا ب والشباب يك والمناف ذ.-26

المجمدة .-27 الغذائي ة الموا د إذاب ة ف ي السليم ة الصحي ة الطر ق إتبا ع يج ب

يجب توفير أجهزة مناسبة لقياس در جة حرارة المبرد ات والثلاجات مع توفير سجل بقراءات درجات الحرار ة.-28

 يجب حماية الأغذية من خطر التلوث أثناء التحضير، التخزي ن  والنقل.-29

إدار ة المطابخ3- 8

 يجب أن يتم إدارة المطبخ بواسطة شركة خدمات غذائية مر خصة أو طاقم طهي محتر ف. -1

المعنية . -2 للسلط ة العام ة الصح ة معايي ر م ع متوافقً ا المطب خ يكو ن أ ن يج ب

الاعتبا ر -3 ف ي تأخ ذ الطعا م م ن متنوع ة خيارا ت تقدي م إل ى  الثقافات المختلفةيج ب والحاج ة الغذائية ، والمتطلبا ت ، 

وصحي . متواز ن غذائ ي نظا م

بقطعتين من زي ا لعمل توفير خ دمة غسيل ملابس مجانية لموظفي المطبخ، وتزويد هم على  الأقل  يجب -4

 .الم ناسب

 يجب  أن تتو فر مخازن مناسبة لحفظ الطعا م الجاف والمبر د والمجم د. -5

مناطق منفصلة لإعداد الطعام ) اللحوم، الأسماك، والخضروات(، كل منها مزودة بحو ض  3 يجب أن تكون  هناك  -6

مز دوج من الفولاذ المقاو م للصدأ، وأدو ات تقطيع منفصلة، وثلاجة، و طاولة تحضير من الفولاذ المقا وم للصد أ.
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 يجب  أن تتو فر أحو اض غسل الأيدي  من الفولاذ المقا وم للصدأ ) حسب عدد العمال( مزو دة بم ياه ساخنة وبار دة، -7

و صابون سائل، ومرافق لتجفيف الأي دي.

يجب أن تكون أر ضيات وأسقف وجدران المطبخ مصنوعة من مواد غ ير قابلة للامتصاص وسهلة التنظي ف. -8

يجب الحفاظ عل ى نظافة المطبخ ومرافق ال طهي. -9

الحشرات .-10 ف ي للتحك م بوسيل ة مجهزً ا المطب خ يكو ن أ ن يج ب

بسلام ة  -11 المتعلق ة اللوائ ح جمي ع الموق ع ف ي قد م الم ُ الطعا م يتب ع أ ن دب ي   صالغذاء والمنصويج ب بكو د عليه ا

للغذ اء.

تزو يد صالة الطعام بطاولات وكر اسي كا فية يجب -1

مبردة . ميا ه شرب يجب توفير -2

بمياه باردة وساخنة، وصابون س ائل ومحارم()مزو د الأيدي مكان لغسيل  يجب توفير  -3

الواحدةإجمال ي ثلثان تتسع صالة ال طعام ل يجب -4 المر ة ف ي العما ل  .عد د

يجب تزويد غر ف الطعام بالإضاءة والتهو ية الجيدة.  -5

لد ى -6 المعتمد ة الأنظم ة ف ي المحدد ة للمواصفا ت وفقا ً الهوا ء لتكيي ف بنظا م الطعا م قاعا ت تزوي د  البلدية.يج ب

السك ن -1 م ن الأرض ي الطاب ق ف ي المغاس ل وض ع  .يج ب

جدر ان وأر ضيات غر فة الغسيل بمواد مقاومة للرطوبة مثل البلاط أو الفولا ذ المقاوم للصدأ لتسهيل  تكسيه يجب  -2

 .التنظيف وضمان م قاومة الر طوبة

م ع   -3 والفطريات ، البكتيري ا ك م تر ا وتقلي ل الرطوب ة م ن التخل ص لضما ن الغسي ل غرف ة ف ي جيد ة تهوي ة توفي ر يج ب

 .ضمان وجود تهوية طب يعية أو ميكانيكية منا سبة

يجب تزو يد الموقع بجم يع الخدمات الأساسية مثل توصيلات المياه السا خنة والباردة، والتهوية، وتكييف ال هواء،  -4

 .ونظام الصر ف الصحي، والإضاءة الكا فية

توفي ر   -5 م ع الحوادث ، وتجن ب الحرك ة سهول ة لضما ن المغسل ة ف ي المعدا ت بي ن كافي ة مساف ة تخصي ص يج ب

 .مساحة بين  الغسالات والمجففات والأر فف

مناط ق -6 ع ن بعيدً ا مستق ل مكا ن ف ي تكو ن بحي ث والطعا م السك ن مناط ق ع ن الغسي ل منطق ة فص ل يج ب

 .المعيشة والمطابخ ودورات ال مياه

إل ى   -7 إرساله ا ويج ب السكن ، مغاس ل داخ ل الحشري ة المبيدا ت مث ل خطر ة بموا د الملوث ة الملاب س غس ل يمن ع

 .مغسلة متخصصة مع تطبيق كافة الإجراءات الاحتراز ية اللازمة

 الطعام  صالات -9

مغا سل الملابس -10
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الأو ليةغر فة الإس عافات -11

العمال يحتو ي كل ي يجب  أن  -1 غرفة إسعافالمسك ن وخزانة ةأولي اتعل ى وموا د كاف ٍ بأثا ث مزود ة الأق ل عل ى واحد ة

الأو لية( الإسعافات )صندوقالأ ولية  الإسعافات مستلزمات بها 

شخص عل ى  عيادة طبية مر خصة قادرة عل ى  5,000إل ى 1,000 يستوعب من  سكن عمال يجب  أن يحتو ي كل  -2

تقديم خ دمات صحية لجميع السكان والتعامل مع الحالات التي تتطلب الرعاية الط بية باستثناء الحالات  التي 

تتط لب دخول المستش فى. يجب أن تكون  العيادة:

الرسمية ،   • والعطلا ت الأسبوع ، نهاي ة عطلا ت ذل ك ف ي بم ا الأسبو ع أيا م طوا ل الساع ة مدا ر عل ى والأ عياد متاح ة

 .الدينية، والوط نية

مائل . • منحد ر توفي ر ذل ك ف ي بم ا إليه ا الوصو ل يسه ل

تحتوي على منطقة انتظار ب مساحة كافية للمرض ى. •

طبية • وسجلا ت والتعافي ، والعلاج ، للاستشارة ، كافي ة بمساحا ت غر ف/مكات ب عل ى  . تحتو ي

الساعة . • مدا ر عل ى وممر ض طبي ب ذل ك ف ي بم ا الموظفي ن م ن كاف ٍ عد د عل ى تحتو ي

تحتوي عل ى حمامات وأح واض غسيل بالماء ال ساخن والبار د للمرضى والزوار .

 . أشخاص 8 لكل على الأقل يجب توفير مرحا ض واحد  -1

 .أشخاص 8 لكل واحد للاستحمام عل ى الأقلتوفير مك ان  يجب  -2

 .أشخاص 8 لكل على الأقل وا حدة أ يدي يجب توفير مغ سلة  -3

 شخص. 25على  الأقل لكل  ةيجب توفير مبولة واحد -4

الحمامات -5 ف ي والساخ ن البار د الما ء توفي ر  . يج ب

 ملابس والمناشف مصنوعة من م واد م قاومة للعلاقا ت يجب  ان تحتوي تصميمات المراحيض  والحمامات  -6

للصدأ وبأع داد كافية.

% عل ى  50% من مساحة ار ض الحمام وان تفتح للخارج مباشرة بنس بة 10تقل مساحة الن وافذ عن  لا أن يجب  -7

 . ذالأقل من المساحة الكلية للنواف

المراحيض . أويجب عدم وضع أي مر حاض  -8 أغرا ض غي ر لأغرا ض تستخد م غرف ة ف ي مبول ة

 .يجب تزو يد المراحيض بور ق الحمام بكمية كا فية -9

 . يجب  أن تكون الأر ضيات والجدران )على ارتفاع لا يقل عن مترين( من السيراميك-10

يجب أن تكون أرضيات الحمامات مصنوعة من موا د مقاومة للانزلاق وقابلة للغسل، لضمان ا لأمان وس هولة -11

 . الصيانة.

 .الحفاظ على نظافة الح مامات والمراح يض بشكل دوري وباستخدام مواد التنظيف والتطهير المعتمدة. يجب -12

 . يجب أن تكون التهوية والإنار ة  جيدة-13

المرافق الص حية  -12
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 .يجب أن تزود بمياه جار ية-14

ي دي. سائل وأدوات تجفيف الأ بصابون أحواض غسيل الأيديأن تزو د يجب -15

 .يجب تصر يف المياه ا لعادمة ب شكل صحي-16

ينبغي أن توفر المراح يض الخصو صية-17

الت خلص من النفايا ت.1- 13

قمامة مح كمة الغلق قابلة للت نظيف وبأعداد كافية.يجب توفير حاو يات  -1

 يجب  ان يتم تفريغ حاويات النفايات بشكل د وري. -2

الص حة العامةآ فات 13-2

يجب اتخاذ كافة التداب ير والإجراءات الفعالة لمنع تواجد او ت كاثر آفات الصحة العامة مثل الحشرات والقوار ض. -1

ومشركة م يجب  التعاقد مع  -2 العام ة الصح ة آفا ت مكافح ة ف ي دبيتخصص ة بلدي ة م ن  للقيام بأع مال عتمد ة

ال مكافحة.

الشأنوفقا ً ات يجب  أن تكون عدد الزيار -3 بهذ ا دب ي بلدي ة م ن الموضوع ة  . للمتطلبا ت

في أن تكون المكافحة بصور ه  بيج -4 ف ي وأقوار ض  ،وجود حشراتر صد  حال فوري ة ال مسكنآفا ت

للسك ن1- 14 العام ة المراف ق ف ي السلام ة

بدب يوجود شهادة استيفاء متطلبا ت الوقاية من الحريق من قب ل  .1 المدن ي للدفا ع العام ة سارية الم فعول.الإدار ة

وف ي  و القوابس  يجب أن تكون  .2 جيد ة بحال ة الكهربائي ة والتأكد من  تغطيتها بصور ة  آمنة.الم ناسب ال مكانالتوصيلا ت

المص اعد سلامة  14-2

 .للاعتمادع المي شهادة سلامة المصعد وتقر ير الصيانة  من شركة معتمدة من مركز الإمارات الوفيرت -1

لل مصاعد والالتز ام بالتعليما ت.الاستخدام الس ليم  -2

المصاع د -3 ف ي الحرك ة لناق ل المتحرك ة الأجزا ء  .تأمي ن

العامة -13  متطلبات الصحة

 السلامة العامة-14
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ف ي3- 14 منطقة التخز ينالسلام ة

التخزي ن .توفير إضاءة  كافية  -1 غرف ة ف ي ومناسب ة

نظيف ا ً.التخز ين يجب أن يكون مكان -2

تقل 20 عن  لتخزين الم واد بشكل م ناسب ومرتفعة عن الأر ض بما لا يق -3 بمساف ة لا السق ف وأسف ل سنتيمترا ً،

الحائ ط 50 عن  ع ن وتبع ُ د سنتيم تر. 30سنتيمتر ،

في4- 14 السبا حة حواض أ منطقة السلام ة

أخ ذ  مخ طط مع تمد وجو د  • بدو ن السباح ة حو ض ف ي تعديلا ت أي ةّ إدخا ل وعد م السباح ة لأحوا ض دب ي بلدي ة م ن

موافقة مسبقة  من قبل البلدية. 

منق ذإ يجب  • وجو د عد م حا ل ف ي استخدامه ا عد م م ن والتأك د السباح ة حو ض منطق ة اغلا ق  كان  أوحكا م

 . مغلق بشكل مؤقتالحو ض

 من وجود منقذ حاصل على شهادة معتر ف بها من مركز الإمار ات العالمي للاعتماد وشهادة إسعافات أولية •

الإسعاف لخدما ت دب ي مؤسس ة م ن معتمد ة  .شرك ة

ادناهالحو ض أبعادعلى ح سب حوض الس باحةيكون عدد المن قذين حول من طقة  • الجدو ل ف ي موض ح  .كم ا

حوض السبا حة أبعاد

 بالمتر

المساحة 

المرب ع بالمتر 
للمنقذي ن الأدن ى العد د

الأدن ى   فتر ة كثا فة  أثناءالعد د

الإشغ ال

20 x 8.5 ≤170 1 2 

25 x 8.5 212 1 2 

25 x 10 250 1 2 

25 x 12.5 312 2 2 

33.3 x 12.5 416 2 3 

50 x 20 1,000 4 6 

حو ض يجب أن يكون • م ن جز ء ك ل مراقب ة خلال ه م ن يستطي ع موض ع ف ي  % أثناء 100السباحة ب نسبة المنق ذ

ك ل 10 حيث )10:20الاستخدام و يستطيع تطبيق قاعدة  لمعاين ة ثا نية  للتدخل(. 20وحوض الس باحةثوان ي

الحوادث .حوض الس باحة يجب  أن تكون الأرضيات غير زلقة حول  • لوقو ع تفاديا ً

مياه وغر ف تبديل ال ملابس بما يتناسب مع م ساحة الحو ضالس باحة بدور اتيجب تزويد احو اض •

منطق ة والإنقاذمعدات السلا مة ❖ ف ي توفري ا  : حوض السباحةالواج ب
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بارتفا ع أطواق  النجاة عدد كاف من  ريتوف • وتكو ن الوصو ل وسهل ة قريب ة منطق ة ف ي يكو ن م تر  1.33بحي ث

الأر ض.تقريبا  من 

خلا لإالمن قذ الو صول عل ىيس هل الإنقاذ )خ طاف الإنقاذ، وأطوا ق النجاة  ... الخ( ب حيثمعد اتتوف ير  • ف ي ليه ا

المسب ح.جو انبج ميع عل ىتكون مو زعة و أن ليها إال حاجة عند ثواني 5

التقيّوالإنجليز ية( توضح القواع دغتين )العر بية لر لوحة إرشادات عامة باليتوف • يج ب ناء استخ دام أث د بها الت ي

حو ض السباحة.

السباحة . ر لوحات ممنوع الغط سيتوف • حو ض ف ي القف ز أ و

الضحل ةحوض الس باحة ر  علامات توضح  عمق يتوف • المناط ق ف ي والعمي قة(.)خصوص ا

اليهأولي ة  تسعافاإوصن دوق CPR ي الرئو الإنعاش ر  جهاز يتوف • الوصو ل يسه ل مناس ب موق ع  .ف ي

مضخا ت❖ غر ف ف ي السبا حة:أ حواضالسلام ة

 (PPE)بمعدات الحماية الشخصية المنا سبةالتأكد من تزويد جميع الموظ فين  •

ف يمواد الكي ميائيةتوفير مخزن مناسب لل •  . حوض السباحةالمستخدم ة

 .توف ير التهوية الكافية لغرف ا لمضخات •

لي ها.إ غلاق غرف المض خات عند عدم ال حاجة إالتأكد  من  •

ف يالتأ كد من اتباع الإ • الموجود ة  .(MSDS) سلامة المادة صحيفة بياناترشادا ت

ال قصوى: لمخاطر المرتبطة بدرجات حرار ة المياها❖

ف يأ يجب  الميا ه حرار ة درجا ت تكو ن  .مئويةدر جة  م °30و م ° 26بينأحواض الس باحة ن

السباح ة❖ أحوا ض ف ي الميا ه جود ة

نظي فة.حوض الس باحةيجب أن تكون م ياه  •

 . حوض السباحةتوفير أجهزه لترشيح وتصفية م ياه  •

للح دح قن توفير ن ظام • تلقائ ي بشك ل يعم ل السباحة .ر ياي من نمو وتكاثر البكتبالمطهرا ت حو ض ف ي

ميا ه • ف ي به ا المسو ح الحدو د ضم ن المطهرا ت مستو ى عل ى المحافظ ة جمي عحوض الس باحةيج ب ف ي

وفقاً السجلا ت حف ظ يت م وأ ن  أدناه. للجدول الأوقا ت

ال سباحة أحواضمعايير الجودة  القياسية لمياه ❖

درجة حرارة المياهالمطهرالحو ض نوع 
 الأسدر جة 

الهيدر وجيني
الك لور الحر

س باحةحو ض
ال كلور

C O≤ 267.2 - 7.6 3 2 mg/l-1 

C O30-C O267.2 - 7.6 3 3 mg/l– 2 

 CO≤ 267.2 - 7.8 2 mg/l البروم
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C O> 267.2 - 7.8 4 mg/l 

المطلوبة لأحواض السبا حة: المياه فحوصات دور ية 

الن طاق المقبولة الاختبار التردد ية

7.4-7.6 درجة  الاس اله يدروجيني

ppm 2-1 ايومي الكلور الحر المتب قي

2-4ppm البروم الحر المتب قي

7.4-7.6 درجة  الاس اله يدروجيني

 كل  أسبوعين

1-2 ppm الكلور الحر المتب قي

2-4ppm المتب قيالبروم ال حر 

60-200 mg/L القلوية الك لية

30-50 mg/L ح مض السيانور يك

0 mpn/100 ml. القولو نيات مجموع

 كل شهر ين

0 mpn/100 ml. البراز يةالقولو نيات

1000 cfu/ml. البكتيري ة ستعمرا ت الم ُ دَد ُ ع َ

0 cfu/100 ml. الزائفة الزنجاري ة

0 cfu/100 ml. البراز يةا لعقديات 

ال مياهج ودة  -15

 جودة أنظمة المياه 1- 15

دب ي .1 بلدي ة م ن معتمد ة شرك ة م ع عق د  ه. الميا وأنظمةخز انات لتنظيف وتطهير التوفي ر

( عل ى الاقل آخر)خزانات الم ياه / الشبكة الداخلية لتوزيع المياه/ أي نظام م ياه ال مياهن ظامتنظيف وتطه ير  .2

السن ةمر تين الأق ل (ف ي عل ى شهو ر ست ه بالتقارير .)ك ل الاحتفا ظ م ع دب ي بلدي ة م ن معتمد ة شرك ة بواسط ة

 سلامة و صحيفة بياناتإجراءات المعالجة، وطريقة استخدام المبيدات الحيو ية، يجب أن تشمل التقار ير جم يع  .3

 (.MSDSالمواد الكيميائية المستخدم ة )

إعادة .4 م ع فورً ا والتطهي ر التنظي ف يج ب للمعايير ، الميا ه أنظم ة م ن المسحوب ة العينا ت مطابق ة عد م حال ة ف ي

الالتزام بالإجراء ات الوقا ئية ير جى .ر ساعة  من عملية  التنظيف والتطهير والاحتفاظ بالتقاري 48 سحب العينات بعد 

المياه44)ر قم دليل الإرشاد ات الفني ة بالوار دة أنظم ة ف ي الليجيوني لا بكتيري ا عل ى للسيطر ة بشأ ن ) . 

كتشاف  مواقع صيانة شبكة الم ياه  .5 استبدال ها. أو وإصلاحها التسر يب والأجز اء الصدئة  وا
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السك ن الأدشاش الصنابير ورؤوس يجب أن تكون .6 وخالية من التلوث وأن يتم تنظيفها و تعقيمها  ادائم ًنظي فةف ي

 .والاحتفاظ بوثائق التنظيفكل ث لاثة أشهرالأقل مر ه واحده عل ىدوريا ً

شهريًا .على الأقل مر ه واحدة  وفحصها ها محكمة الاغلاق المياه من الملوثات، والتأ كد من أنخز اناتح ماية  .7

) يجب المحافظ ة .8 حرار ة درجا ت ف ي الساخ ن الما ء م ن60- 50عل ى أق ل حرار ة درجا ت ف ي البار د والما ء مئوية ( درج ة

درجة مئوي ة. 20

اختبارات جودة الميا ه2- 15

ف ي  44)ر قم دل يل الإرشاد ات الف نية بير جى الالتز ام بالإجراء ات الوقا ئية الوار دة الليجيوني لا بكتيري ا عل ى للسيطر ة بشأ ن ) 

 .أنظمة ال مياه

المخاطر ،   وعدد  ، أنظ مة الم ياه المتوفرةالع ينات على  حجم المبنىيعتمد  عدد  تقيي م لآلي ة طبقً ا  يتم حيثالمستخدمي ن

أدناه :   الجدو ل ف ي كم ا بالمبن ى الميا ه أنظم ة مختل ف م ن العينا ت أخ ذ

نقاط س حب العيناتنظام المياه م
رب ع   الأدنى( / الميا ه )الح د عينا ت عد د

عل ى أشه ر ثلاث ة الأ قل(سنو ي )ك ل

خزانات المياه 1
جميع الخزانا ت بسعة تسا وي 

كثر  من  ل تر 1000أ و أ
عينة  واحدة من كل خز ان

2 
والداف ئ   الساخ ن الما ء نظا م

والبار د

التالي: )  صنبور الماء يتضم ن

 ،  صنبور الماء ال حار، الساخن

ور أس الدش(

عينة من مواقع م ختلفة 4- 3

3 
برج التبر يد

التعو يضيةخزان الم ياه 
عينة  واحدة من كل خز ان ماء 

تعو يضي

حوض التجميع )منطقة 

 أسفل البرج  حيث يتم تجمي ع 

المياه المبر دة(

ع ينة واحدة من كل حو ض 

تج ميع

4 

النوافير وشلال الم ياه 

التج ميلية وأنظمة الم ياه 

داخلية وخار جية (والترفيهية )

حو ض تج ميع
ع ينة واحدة من كل حو ض 

تج ميع

نظام الري 5

خزان ال مياه
عينة  واحدة من كل خزان م ياه 

لن ظام الري

رشاش م ياه الري إ ن وجدت
ع ينة واحدة من أي رشاش م ياه 

ل لري  إن وجد
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سحب العينات للاختبارات حسب الج دول أدناه:دور ية❖

ف ي44)ر قم دليل الإرشاد ات الف نية بير جى الالتزام بالإجراء ات الوقا ئية الوار دة الليجيوني لا بكتيري ا عل ى للسيطر ة بشأ ن ) 

 .أنظمة ال مياه

الفترة الز منية

جميع أنظمة الم ياهنوع الفحص الم طلوب

 )ماعدا نظام برج التبر يد(
برج التبر يد

ر بع سنوي ر بع سنوي الليجو نيلا

ر بع سنوي شهري عدد البكتيريا الكل ي 

الميا ه❖ ف ي للملوثا ت به ا المسمو ح  :داخل السكنالحدو د

ف ي44)ر قم دليل الإرشاد ات الف نية بير جى الالتزام بالإجراء ات الوقا ئية الوار دة الليجيوني لا بكتيري ا عل ى للسيطر ة بشأ ن ) 

 .أنظمة ال مياه

مائير قم المرجعيالح د  الكائنات الحية الدقيقةنظا م

1 
نظام مياه التبري د )برج التبري د

والمكثف التبخير ي(

/ لتربكتير يةمستعمر ة 1000لا تتجاو ز الليجونيلا

/ مليلتربكتيري ةمستعمر ة 10000لا تتجاو ز الكل يالبكتير ياعد د

والبارد . 2 والداف ئ الساخ ن الما ء نظا م
/ لتربكتير يةمستعمر ة 1000لا تتجاو ز الليجو نيلا

 / مليلتربكتيريةمستعمر ة 500لا تتجاو ز الكل يالبكتير ياعد د

3 

 النوافير وشلال الم ياه و أنظمة 

التجميلي ة والترفيه ية الم ياه 

 داخلية وخار جية ()

/ لتربكتير يةمستعمر ة 1أقل  من الليجونيلا

 / مليلتربكتيريةمستعمر ة 500لا تتجاو ز الكل يالبكتير ياعد د

مياه ال شرب3- 15

توفير ميا ه شرب مبر دة  -1

فيو ضع -2  (.آمنة و نظيفة مناطق مناسبة )المبردا ت

المبرد -3 فح ص نتيج ة حس ب أ و المصنع ة الشرك ة حس ب دوريا ً المبر د  .تنظي ف

المبردات لحمايتها من الملو ثاتخز انات غلاق إ حكام إ -4

الدور ية. والفحص ص يانة مبردات المياه  بشكل دوري والاحتفا ظ بسجلات الصيانة  -5

المعبأ ة   أخذ عينة م ياه ل لفحص  -6 غي ر الشر ب لميا ه الفني ة الارشادا ت دلي ل وف ق والكيميائ ي الميكروبيولوج ي

الجدو ل هو  كما  DM-HSD-GU17-DW1دبي ، الصادر  من بلد ية  ف ي  : أدناهموض ح
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المعايير الاختبارنو ع   م 

، النحاس، الحديد ، الز نك، الكالسيوم، المغنيسيوم، قيم ة  CaCo3 (، ال صلابة مثل Naصوديو م )

) 25الر قم الهيدروجيني عن د البروما ت الذائبة ، الصلب ة الموا د إجمال ي مئوية ،  (،  BrO3درج ة

 ( SO4 ( والكبريتات )NO3 (، النترات ) Clالكلوري د )

معايي ر كيميائية 1 

القولو نيات والإشريكية القولونية معايير بيولوجية 2 

الداخل ي -16 الهوا ء جود ة

عامة لجودة الهواء الداخل ي:اشتر اطات

 تنظيف فلاتر الهواء مر ة واحدة على  الأقل ومن ضمنها  ( HVACالدور ية لأنظمة التهوية وتكيي ف الهواء )الص يانة •

توصي ة حس ب واستبداله ا  فحص التسر يبات والأضر ار. يجب و المصنع،شهريً ا

ميكروبيولوج ي )مث لتنظيف مجار ي  • تلو ث وجو د عد م حال ة ف ي سنوا ت ثلاث ة ك ل واحد ة مر ة الأق ل عل ى الهوا ء

متخصصة . شرك ة بواسط ة للعف ن أث ر أ ي وجو د حال ة ف ي فورً ا وتنظيفه ا العفن (

مكعبً 15توف ر ما لا يقل عن ميكا نيكيةأنظمة تهو ية ؤسسات التعليمي ة  أن يكون لدى الم يفضل • ف ي   اقدم ً ا

منأو ح سب )يحدد  حسب الع مر وال نشاط( الهواء الخار جي لكل  شخص من ( cfm 15 الدقيقة ) الأدن ى  حجم الح د

دبي .  المحدد من ق بل الخار جيالهو اء  بلدي ة م ن الصاد ر للبنا ء دب ي كو د

توفير نظام تهوية وتكييف مناسب للأماك ن التالية: •

قدم مربع( ونظا م لك ل 0.25CFM/Sqr Feetغرف المضخا ت: يجب ت وفير نظام تهوية )ن ظام طر د للهواء بم عدل -

تكي يف مناس ب.

لكل قدم مر بع( منفصل ع ن   CFM/Sqr Feet 1المختبرات: يجب ت وفير نظام تهوية )نظام طر د للهواء بمع دل -

للبنا ء دب ي كو د حس ب مناس ب وتكيي ف النقي ( الهوا ء مناول ة )وحد ة خارجي ة تهوي ة ونظا م المبنى ، ف ي التهوي ة نظا م

دبي . بلدي ة م ن الصاد ر

للملوثا ت • مصد ر أقر ب ع ن التهوي ة لوحدا ت النق ي الهوا ء مداخ ل تبع ُ د أ ن يج ب ميكانيكي ة تهوي ة نظا م توف ر حا ل ف ي

في 10متر، و 3العادم الخارج من الحمامات  ومطابخ تحض ير الطعام( بما لا يقل ع ن الهو اء )أبراج التبر يد، مت ر

 حالة  أن مصدر الهو اء العا دم صادر من المختبرات الكيميائية مع مراعاة اتجاه الر ياح.

 ( والفورمالديهاي د.VOCsتجنب استخدام المنتجات الضارة  التي تنبعث منها مركبات عضوية متطايرة ) •

تصريف م ياه ٪، و ضمان 60٪ و 30فحص التسري بات وإصلاحها عل ى الف ور، والحفاظ على مستويات الرطو بة بين  •

الرطوبة ك م لتر ا المعرض ة المناط ق ف ي التهوي ة بسب ب  .المتكثف ة

الجديد ة :1جدول ر قم المبان ي ف ي الهوا ء  :ملوثا ت

التعر ض قصير الأمدالتعر ض طوي ل الأمد
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الملوثات ومعلمات الملو ثات 

)نوع العي نة(

الحد الأ قصى 

المق بول

متو سط زمن 

التعر ض

الحد الأ قصى 

المق بول

متو سط زمن 

التعر ض

للتعر ض )العتبة ( الأدن ى الح د

 ( TLV-Cالس قف ) -

الملو ثات 

الغازي ة

المركبا ت 

العضو ية 

المتطاير ة 

الكلي 

( TVOC )

300 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

المليون 3 ساعات 8 ف ي جز ء
يوج د   لا 

)لح ظي(
المليو ن 5.5 ف ي جز ء

هايديالفورمالد

( HCHO )

ف ي   0.01 جز ء

المليو ن
 ساعات 8

 جز من  0.08

المليو ن )

مليجر ام /  0.1

 متر مكعب(

نص ف ساعة 

 دقيقة( 30)
المليو ن 1 ف ي جز ء

الرصاص

( Lead )

0.15 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

شه ور 3
ميكروجر ام/  30

 متر مكعب
ميكروجر ام/ متر مكعب 50 ساعة واحد ة

 الجسيمات 

العالق ة 

والبيولوجي ة

 الجسيمات 

العالق ة 

( PM2.5)

35 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

 ساعة 24
ميكروجر ام/ 100

 متر مكعب
- ساعة واحد ة

 الجسيمات 

العالق ة 

( PM10)

150 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

 ساعة 24
ميكروجر ام/ 100

 متر مكعب
 - ساعات 8

البكتير يا عد د 

الكل ى
 -متر مكع ب /مستعمرة بكتير ية  500

عدد الفطر يات 

الكل ى
 -مستعمرة/ متر مكعب 500

القائمة : :2ر قمج دول  المبان ي ف ي الشائع ة الهوا ء ملوثا ت

الملوثات ومعلمات الملو ثات 

)نوع العي نة(

الأدن ىالتعر ض قصير الأمدالتعر ض طوي ل الأمد للتعرض الح د

السقف  - )العتبة( 

( TLV-C )

الحد الأ قصى 

المق بول

متو سط زمن 

التعر ض

الحد الأ قصى 

المق بول

متو سط زمن 

التعر ض

الملو ثات 

الغازي ة

المركبا ت 

العضو ية 

المتطاير ة 

الكلي 

( TVOC )

ميكروجر ام/ 600

 متر مكعب
 ساعات 8

ف ي   3 جز ء

المليو ن
المليون 5.5 لا يوج د )لح ظي( ف ي جز ء

الفورمالديهايد

( HCHO )

ف ي   0.01 جز ء

المليو ن
 ساعات 8

ف ي   0.08 جز ء

المليو ن )

ملى جر ام  0.1

متر مك عب( /

 30ن صف ساعة )

 دقيقة(
المليو ن 1 ف ي جز ء
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كسي د ثان ي ا

الكر بون 

(CO2) 

ف ي   800 جز ء

المليو ن
 ساعات 8

ف ي   700 جز ء

المليون اعل ى 

من حدو د 

قياس م ستوى 

الهواء الخار جي 

المليون ء جز  5000 لا يوج د )لح ظي( ف ي

كسي د او ل أ

 (CO)الكر بون 

المليو ن 9 ف ي جز ء

ملى جر ام /  10)

 متر مكعب(

 ساعات 8

ف ي   25 جز ء

 35المليون )

ملى جرام /  متر 

 مكعب(

 ساعة واحد ة

المليو ن 200 ف ي جز ء

جرام /  متر مل ى  7

 مكعب
 ساعة 24

ف ي   90 جز ء

 100المليون )

ملى جرام /  متر 

 مكعب(

 15ر بع ساعة )

 دقيقة(

الأوزو ن 

(CO3) 

ف ي   0.06 جز ء

 100المليو ن )

ميكروجرام/  متر 

 مكعب(

 ساعات 8
ف ي   0.12 جز ء

المليو ن
 ساعة واحد ة

ميكروجرام/ متر  800

 مكعب

كسي د ثان ي أ

النيترو جين 

( NO2)

ميكروجر ام/ 40

 متر مكعب

 12 سنة )

شهر(

 س 

ف ي   0.1 جز ء

 200المليون )

ميكروجر ام / 

 متر مكعب(

 ساعة واحد ة
المليو ن )ف ي 10 ف ي  5جز ء

دقائ ق(

ميكروجر ام/ 150

 متر مكعب
 ساعات 8

ف ي   1 جز ء

المليو ن

 15ر بع ساعة )

 دقيقة(

 الجسيمات 

العالق ة 

والبيولوجي ة

 الجسيمات 

العالق ة 

( PM2.5)

ميكروجر ام/  35

 متر مكعب
 ساعة 24

100 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

 ساعة واحد ة

- 
 الجسيمات 

العالق ة 

( PM10)

ميكروجر ام/ 150

 متر مكعب
 ساعة 24

100 

ميكروجر ام/ 

 متر مكعب

 ساعات 8

عدد البكتير يا 

الكل ى
 -مستعمر ة بكتير ية  1000

عدد الفطر يات 

الكل ى
 -وحد ة تشكيل مستعمر ة 500
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Doc Ref: DM-HSD-GU85-LAC1 الوثيق ة:ر مز

 2025 يناير 30 تاريخ الإصدار: 
OPEN DATA / بيانات  مفتوحة 

 4رقم الإصد ار: 

202 4يو نيو  19تاريخ الإصدار الساب ق:   25 من 25ص فحة

المر اجع-17

دبيمجت مع سلامة ال العامة و بشأن الصحة  2003 ( لسنة 11الامر المحلي ر قم ) • إمار ة  .ف ي

ب شأن الصحة  2003( ل سنة  11بإصدار اللائحة التنفيذية للأمر المحلي رقم ) 2007 ( لسنة 30القر ار الإداري ر قم ) •

دبي إمار ة ف ي المجتم ع وسلام ة  . العام ة

بشأن شرو ط إقامة مجمعات سك ن العمال. 2007 لسنة  128قر ار إداري ر قم  •

 DM-HSD-GU81-PSPS2ليل الإرشادا ت الف نية بشأن سلامة أحواض السباحة ال عامةد •

الأغذي ة46دليل الإرشادا ت الف نية ) • إعدا د وأماك ن المطاب خ ف ي المهني ة والسلام ة الصح ة بشأ ن ) DM-HSD -

GU46-KFPA2 

الطوار ئ  133دليل الإرشادا ت الف نية ) • حالا ت ف ي الميا ه أنظم ة لسلام ة ) DM-HSD-GU133-EWS1 

الميا هالليجون يلالسيطرة على بكتير ياا ( بشأن 44دليل الإرشادا ت الف نية ) • أنظم ة  DM-HSD-GU44-LCWS2ف ي

 DM-HSD-GU17-DW1ال معبأة( ا لدليل الفني لجودة مياه ال شرب غير 17دليل الإرشادا ت الف نية ) •

• ( ر قم  الوزر اء  الجماع ي 2009 (  لسنة 13قرار  مجلس  العمال ي للسك ن العام ة المعايي ر دلي ل إعتما د شأ ن ف ي

والخدمات ال ملحقة به. 
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